IL GIARDINO

RISTORANTE & BAR



TUTTO

PRELIBATEZZE

Fiori di zucca al forno ripieni con ricotta, taleggio,

olive nere e pomodorini pachino &) 3,7) 32€

Insalata di molluschi,

verdure croccanti e limone (2,4,9,10,14) 34€
Uovo cremoso, asparagi e saba () (3,10,12) 34€
Polpo arrosto e melanzana croccante (3,6,11,12,14) 36€
Carciofo alla romana @ (1,2) 34€

Tonno marinato e chutney di pomodoro (4,6,10) 43€

IL GIORNO

PRIMI

Spaghetti cacio e pepe () (1,7) 35€
Mezzi paccheri all'amatriciana (1,9,12) 32€

Margherite ricotta di capra

e pomodorini arrostiti ) (1,3,7,9,12) 32€
Linguine vongole e bottarga (1,4,9,12,14) 36€
Risotto scampi e agrumi (2,4,79,12,14) 38€

Gazpacho di pomodoro e crostini di pane @ (1,12) 30€

IL SALUMIERE

Prosciutto Pata Negra 50€
Tagliere di salumi misti
o tagliere di salumi e formaggi (1, 7,8,10) 32€

Selezione di formaggi serviti con marmellate,

mostarde, pane alle noci e uvetta &) (1,7.8,10) 32€

TARTARE & CARPACCI DI
CARNE E PESCE

Crudo di scampi (2,9,10,12) 43€

Tartare di manzo classica al guéridon (3,4,10,12) 40€

#dinewithDC

PIZZA GOURMAND

LE ROSSE
Margherita®) (1,7) 30€
Tonno, rucola e cipollarossa (1,2,7,12) 32€
Olive, capperi, origano,
olio evo all'aglio @ (1,7) 32€
LE BIANCHE

Fiori di zucca, fior di latte

e alici di Cetara (1,4,7) 34€
Salsiccia, peperone crusco e fior di latte (1,7) 36€

Prosciutto cotto e fior di latte (1,7) 32€

#aTlasteofEden

)( Dorchester Collection



CARNE E PESCE

Costata di manzo alla piastra con friggitelli
(per due persone) (712) 115€

Faraona cotta a bassa temperatura,
funghi chiodini e indivia in agrodolce (712) 46€

Maialino da latte croccante, salsa al mirto,
patate dello chef (712) 50€

Sandwich di sgombro e caponata di verdure (1,4,7,9,12) 46€

Branzino arrosto con insalata di finocchio

eagrumi (4,79,12,14) 48€

Burger vegetariano © o 40€

GOLOSITA
23€

Tiramisu (1,3,5,7,8)

Mousse di fragola e biscotto al basilico (1,3,5,7,9)

Croccante alla mandorla, con composta di lampone

e fiori d'ibisco (1,3,5,7,8)

Chantilly al pistacchio e cremoso
al pralinato di pistacchi (3,5,78)

Tagliata di frutta

VERDURE
16€

Cicoria ripassata (@©
Scarola con olive e capperi @
Spinaci al burro @ (7)
Pure di patate &) (7)
Patate novelle arrostite al rosmarino & 7)

Insalata verde o mista @0

#dinewithDC

GELATI E SORBETTI
20€

SORBETTI @©
Limone, fragola,
mango, frutti di bosco
GELATI ALLA CREMA (V)

Vaniglia, cioccolato,
nocciola, pistacchio di Bronte (78)

Coppa cioccolato e panna (7,8)

GELATI @©

Vaniglia, cioccolato, cocco

#aTlasteofEden

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei e prodotti a base di crostacei 3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodottia base di pesce 5. Arachidi e prodotti a base di arachidi 6. Soia e prodotti a base di soia 7. Latte e prodotti
abasedilatte 8. Fruttaaguscio, mandorle, noci e nocciole 9.Sedano e prodottia base di sedano 10. Senape e prodotti
abase di senape 11. Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiore

a 10 mg/kg o 10 ml/I 13. Lupini e prodotti a base di lupini 14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

In caso siallergie o intolleranze alimentari si prega di comunicarlo al momento dell’'ordine.

IVA inclusa. Un contributo volontario del 5% a favore dei dipendenti sara applicato al conto finale.

@ vegetariano @ vegano





